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Experiencia



LLa Familia

Somos una empresa familiar con
mas de 70 afios de experiencia en el
sector del ibérico. Tradicion y sabiduria
gue se transmiten de generacién en
generacion. En Guijuelo, cuna del jamén
ibérico, elaboramos y curamos nuestros
jamones, paletas y embutidos.

Los inviernos frios y secos, junto a los
suavesy cortos veranos de la zona a casi
mil metros de altura, nos permiten lograr
esa excelente maduracion de todos
nuestros productos.
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El Método

Contamos con una planta de produccion
de 10.000 metros cuadrados dotada de
la tecnologia mas vanguardista, cuyas
instalaciones estan a la altura de las
normativas internacionales.

Utilizando las técnicas mas avanzadas, y
teniendo controles de calidad muy estrictos
para la seguridad alimentaria, curamos en
nuestras bodegasy secaderos naturales todos
los productos del cerdo ibérico.
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BIENESTAR

ANIMAL
CERTIFICADO
WELFAIR™

Reconociendo a la organizacion
su compromiso con la excelencia
empresarial, centrada en la Gestion
de la Calidad Total. Ginebra (Suiza)

Premio a nuestra gama de jamones
y embutidos de bellota. Bruselas
(Bélgica)

Sello que avala el bienestar
animal: buen alojamiento, buena
alimentacion, buena salud vy
comportamiento apropiado.

La calidad nunca es
un accidente, siempre es
el resultado del esfuerzo

Reconocimiento a nuestro Jamon
de Bellota 100% Ibérico “PREMIUM
EDITION-

% Reconocimiento a los productos
|z de mas alta calidad durante tres
// ediciones consecutivos en Frankfurt
(Alemania)
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< e\ Premio a la PYME del afio 2018 en
@.am dr'ad | Salamanca, otorgado por la Camara
o\ /o [ de Comercio, siendo la primera
m\—“/ﬁﬁ empresa del sector con este

galardon.



“Somos lo que hacemos d dia, de
modo que la excelencia no es un acto,
sino un habito”. Nuestro céhrhpromiso
con nosotros mismos hace que ese
habito sea constante.




SaBik
GOURMET




n ¢ = 10 K
. , . i -



L.




LISARDO CASTRO

Productos

Son afios de desvelo para conseguir
qgue cada jamon ibérico se convierta
en un manjar.
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LISARDO CASTRO MARTINS.L.
Pol. Ind. Agroalimentario Sierra de Herreros, Parc. 21-23
37770 Guijuelo (Salamanca) ESPANA
Tel. 923 15 81 40 / Fax. 923 58 22 10
Mail. info@lisardocastro.com



